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Le Choix
Pour varier les plaisirs, les ballotins sont composés de chocolats 

assortis. Combinant tour à tour sensations profondes ou fugaces, la 
palette des saveurs est quasi infinie ! Nous offrons ainsi un large choix 
qui répond à toutes les gourmandises… Et pour reconnaître vos recettes 

préférées, nous glissons dans chaque ballotin un guide dégustation.

Une Entreprise Française

Nos Prix
Qu’on l’aime intense, croustillant  
ou onctueux, avec le chocolat 
Jeff de Bruges vous avez toujours 
l’assurance de faire plaisir ! 
Alors profitez dès maintenant 
des conditions d’achat privilégiées 
offrant jusqu’à -30% de remise sur 
le prix magasin pour les commandes 
passées par les Comités d’Entreprises 
et dans le cadre des commandes 
groupées ou des cadeaux d’affaires. 

JUSQU’À

DE REMISE

3

C’est en France que se trouvent notre siège social et le réseau 
de boutiques qui emploient aujourd’hui plus de 1 600 personnes.
Depuis sa création en 1986, Jeff de Bruges marie l’impertinence 

gastronomique à la française et la haute tradition chocolatière belge. 
Ainsi ce sont dans nos ateliers en Belgique que nos chocolatiers 

s’inspirent de vos envies pour créer des alliances inédites de textures 
et de saveurs.

L’exigence de la Qualité
Du chocolat

pur beurre de cacao,
exclusivement.

Pour garantir l’authenticité et 
la qualité de nos chocolats, 

nos recettes sont élaborées avec soin et exigence, 
sans matières grasses végétales hydrogénées, 

sans OGM* et sans huile de palme.
Naturellement tous nos chocolats de couverture 

sont garantis 100% pur beurre de cacao.

Retrouvez la liste des ingrédients des articles présentés dans ce catalogue sur notre site www.jeff-de-bruges.com,  
rubrique « Offre entreprises », ainsi que dans nos boutiques sur simple demande auprès de nos conseillers.

*Organisme Génétiquement Modifié.

2

Nos engagements



SERVICE
DE PERSONNALISATION

gratuit

L’œuf de 15 cm
325 g net avec 

garnissage de chocolats 
de Pâques

22,85€

19,30€*

L’œuf de 13 cm
240 g net avec garnissage 

de chocolats de Pâques

18,35€     

15,85€*

L’œuf croustillant de 15 cm
370 g net avec garnissage de 

chocolats de Pâques

24,50€     

20,95€*
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Un service original pour faire de vos œufs 
de Pâques en chocolat un cadeau unique !

NOUS ÉCRIVONS 
SUR VOS ŒUFS 
LE PRÉNOM DE 
VOS POUSSINS

ŒufsLES
DE PÂQUES
GARNIS

EXISTE EN 
13 CM 
OU 15 CM

CHOCOLAT 
NOIR

CHOCOLAT
AU LAIT

EXISTE EN 
13 CM
OU 15 CM

EXISTE 
EN 15 CM

CHOCOLAT  
AU LAIT 

CROUSTILLANT
aux éclats 

d’amandes et de 
crêpe dentelle 

Suggestion de garnissage. Visuels non contractuels.
Les prix barrés sont les prix de vente TTC conseillés en boutique.

*Prix de vente TTC maximum.

EXISTE 
EN 13 CM

CHOCOLAT 
BLANC
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Nouvelle           recette



Nos recettes sont élaborées sans matières grasses 
végétales hydrogénées, sans OGM*et sans huile 
de palme. Pour le plaisir des petits et des grands 
gourmets !

PRALINÉ 
AVEC SUCRE 
PÉTILLANT

PRALINÉ 
MOELLEUX

CARAMEL 
GOURMAND

DUO 
PRALINÉ 
ET CARAMEL

PRALINÉ 
TENDRE

PRALINÉ 
AVEC SUCRE 
PÉTILLANT

PRALINÉ 
ET RIZ 
SOUFFLÉ

MOUSSE AU 
CHOCOLAT 
NOIR

PRALINÉ 
ET NOIX 
DE COCO 
CARAMÉLISÉE

PRALINÉ 
CROUSTILLANT 
AUX ÉCLATS 
DE CRÊPE DENTELLE

PRALINÉ 
CROUSTILLANT 
AUX ÉCLATS 
DE CRÊPE DENTELLE

PRALINÉ
MOELLEUX

CARAMEL 
FILANT

RecettesNOS

Exclusives

Le ballotin de 500 g net
40 chocolats assortis

22,20€      15,55€*

EXISTE EN

Le ballotin de 250 g net
20 chocolats assortis

11,10€         7,80€*

EXISTE EN

Le ballotin de 750 g net
60 chocolats assortis

33,30€      23,30€*

EXISTE EN
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BallotinsLES
DE PÂQUES

Les prix barrés sont les prix de vente TTC conseillés en boutique.
*Prix de vente TTC maximum.
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*Organisme Génétiquement Modifié.



PRALINÉ ET 
ÉCLATS DE 
NOISETTES 

CARAMÉLISÉES

PRALINÉ 
ET ÉCLATS 
DE CRÊPE 
DENTELLE

PRALINÉ 
AVEC SUCRE 

PÉTILLANT

PRALINÉ 
ET NOIX 

DE COCO 
CARAMÉLISÉE

PRALINÉ ET 
ÉCLATS DE 
NOISETTES 
CARAMÉLISÉES

PRALINÉ ET 
ÉCLATS DE 
NOISETTES 
CARAMÉLISÉES

GIANDUJA 
TENDRE

PRALINÉ 
MOELLEUX

PRALINÉ 
ET ÉCLATS 

D’AMANDES 
SUCRÉES/SALÉES

PRALINÉ 
ONCTUEUX 
AVEC ÉCLATS 
DE BISCUITS
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Petits œufsLES
DE PÂQUES

Les prix barrés sont les prix de vente TTC conseillés en boutique.
*Prix de vente TTC maximum.

10 recettes à savourer
avec gourmandise !

Le sachet de 290 g net
d’œufs sous  
aluminium assortis

12,90€          9,85€*
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Le sachet de 290 g net
d’œufs coquille

assortis

  9,85€*     12,90€

Les prix barrés sont les prix de vente TTC conseillés en boutique.
*Prix de vente TTC maximum.

PRALINÉ AVEC 
ÉCLATS DE CRÊPE 

DENTELLE OU PRALINÉ 
TENDRE, DANS UNE 
COQUILLE DE SUCRE 

COLORÉ

œufs coquilleLES

AU PRALINÉ



Le sachet de 180 g net
de sardines assorties

9,50€      7,65€*

Sardines
EN CHOCOLAT

CHOCOLAT AUX NOISETTES GIANDUJA 
ET AUX BRISURES DE CRÊPE DENTELLE

CHOCOLAT AU LAIT ET SUCRE PÉTILLANT

CHOCOLAT NOIR

LES
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Les prix barrés sont les prix de vente TTC conseillés en boutique.
*Prix de vente TTC maximum.

MoulagesLES

À CROQUER
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Toutes nos poules sont 
garnies d’un assortiment 
de petits œufs de Pâques.

LAPINLE BROUETTE

11,25€*

150 g net 
17 cm

14,00€

13,25€*

POULELA
EN CHOCOLAT AU LAIT
OU CHOCOLAT NOIR

15,60€

230 g net 
11 cm
avec garnissage de
petits œufs de Pâques

BAIGNEUR
LE CANARD
75 g net 
12,5 cm

7,90€ 6,35€*
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24x28x11 cm

0,40€*
C’est pour offrir ?
Parce qu’un cadeau joliment présenté 
fait encore plus plaisir, pensez à  
commander vos sacs cadeaux.

SacLE

www.jeff-de-bruges.com
POUR VOTRE SANTÉ,
PRATIQUEZ UNE ACTIVITÉ PHYSIQUE RÉGULIÈRE
WWW.MANGERBOUGER.FR

CONCEPTION - REALISATION : STUDIO CREASET 2018 - CREDITS PHOTOS : LINDA TAÏEB. PHOTOS NON CONTRACTUELLES - 
DANS LA LIMITE DES STOCKS DISPONIBLES - TARIFS VALABLES JUSQU’AU 1ER AVRIL 2018 - JEFF DE BRUGES DIFFUSION SAS  

AU CAPITAL DE 16 000 000 € - RCS MEAUX 448 989 947 00024.

*Prix de vente TTC maximum.
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